— &rerone Weine auus Jtolion——

Produktinformation

Capo Martino 2018 IGP - Jermann

Art-Nr.: JCM10 / Marke: Jermann Silvio Srl - Via Monte Fortino 21 - IT-34072 Farra

Sermann

56,90EUR /Flasche

Grundpreis: 75,87EUR / 1L
inkl. 19% USt. zzgl. Versand
Staffelpreise

Ab 6 53,90EUR - Sie sparen 3,00EUR,
Flaschen Grundpreis: 71,87EUR / 1L

Auf Lager! Lieferzeit ca. 2 bis 4 Tage.

2008

%, Capo ,\Im'lina. >

Jahrgang: 2017
Inhalt: 0,75It.



https://www.oberhuber-weine.com/manufacturer/jermann-silvio-srl-via-monte-fortino-21-it-34072-farra.html
https://www.oberhuber-weine.com/cms/versand-und-zahlung.html
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Riochktinfarmation

Anbautyp: Guyot mit bis zu 8700 Reben pro Hektar

Hergestellt aus folgenden Trauben: hauptsachlich Tocai Friulano, auBerdem Ribolla Gialla, Malvasia Istriana und Picolit
Lage: Osten-Stidwesten-Suden

Erster Jahrgang: 1991

Alkoholgehalt: 13,5%

Sauregehalt: 5,30 - 5,50%o0

Genussphase: 8 - 10 Jahre

Capo Martino Er Gbernimmt seinen Namen von dem Hugel, der 1991 im Herzen des Collio gekauft wurde. Darauf liegt ein
Weinberg mit einer Oberflache von 7,5ha, der zwischen 1996 und 2003 mit denselben traditionellen Sorten erneuert wurde.
12-16 Monate Garung und Reifezeit in Fassern zu 750 Litern aus slawonischem Eichenholz, Vermarktung zwei Jahre nach
der Lese.

Degustation: Capo Martino - Traubenmischung aus Tocai F., Ribolla Gialla, Malvasia Istriana und Picolit. ,,Er hat eine schéne
goldgelbe, leuchende und glanzende Farbe. Intensives und komplexes Bukett mit einer Duftnote aus reifen, einheimischen
und tropischen Friichten und verwelkten Blumen mit einem leichten Vanillehauch. Besonders Apfel, Banane, Haselnuss,
Ginster und Passionsblume stechen hervor. Im Mund ist er samtig, geschmacklich perfekt ausgewogen, eine delikate
Harmonie mit unendlicher Persistenz.Ausgezeichnet zu Kichererbsenpuree mit frittiertem Tintenfisch und
Rosmarin“.(Duemilavini Guida 2003 A.l.S., Capo Martino 2003)

Geschichtlicher Hintergrund Mit dem Jahrgang 1991 haben wir flir nur einen Jahrgang den “Piccolo Sogno verso una terra
promessa“ (Der kleine Traum des versprochenen Landes) hergestellt, als Erinnerung an die Reise unseres Urgrofvaters
Anton, der vor 110 Jahren aus Bilijana (heute zum slowenischen Collio gehérend) nach Villanova kam. Der ,,Piccolo Sogno*
Ubernahm die traditionelle Herstellungsweise der vergangenen Generationen. Wir hatten daflir den Ribolla Gialla und den
Tocai ausgesucht, weil sie alte Traubensorten sind. Das Etikett zeigt Elemente des bauerlichen Lebens: die Sonne, das
Wasser, die Traube als Frucht der Erde, die Fische als Zeichen fur die Religion.Diese Philosophie wurde im Capo Martino
Ubernommen und weitergefiuhrt, um einen Wein herzustellen, der immer korperreiche und komplexe Eleganz zeigt.

Anbauland: Italien
Region: Friaul
Allergenhinweis: Enthalt Sulfite




