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Produktinformation
Grappa di Teroldego (0,7It.) - Zeni

Art-Nr.: g3 / Marke: Zeni Roberto Az. Agr. - Via Stretta 2 - IT-38010 Grumo

34,95EUR /Flasche

Grundpreis: 49,93EUR / 1L
inkl. 19% USt. zzgl. Versand

g_'\‘frbpsoghry(;eg_lge Flaschen auf Lager. Lieferzeit

Rebsorte: Teroldego

Vorbereitung der Trester: Die Trester aus der WeiR- oder Rotweinbereitung werden wieder in Stahltanks gefillt, wo sie unter
strenger Kontrolle der Temperatur, der Saure und des pH-Wertes der alkoholischen Garung unterzogen werden. Nach
ungefahr zehn Tagen sind die weillen Trester bereit fir die Destillation, wahrend die roten bereits nach einigen Stunden in
die Destillierkolben gegeben werden kénnen.

Distillation: Die gegorenen Trester werden in die Destillierkolben gegeben, wo sie langsam destilliert werden, um den
Tresterbrand Grappa zu erhalten. Der Destillierkolben, ein Instrument zur Herstellung des Grappa besteht aus einem
groBen, hermetisch dichtem Topf, der Kessel genannt wird. Dieser wird mit Wasser und Trestern beflllt. Die Hitze des
Feuers bringt den Kesselinhalt zum kochen und die alkoholliefernden Dampfe werden zur Abtriebssaule geleitet, deren
Aufgabe in der Konzentration des Alkohols besteht. Schlieflich geht der Grappa in den Rohrschlangen vom dampfférmigen
in den flussigen Zustand uber. Mit Hilfe von Kupferhdhnen und -leitungen kann der Vor- und Nachlauf abgetrennt werden,
um so nur den besten Teil zu erhalten - das Herzstlck.



https://www.oberhuber-weine.com/manufacturer/zeni-roberto-az-agr-via-stretta-2-it-38010-grumo.html
https://www.oberhuber-weine.com/cms/versand-und-zahlung.html

— &rerone Weine auus Jtolion——

E?J@s@b&lﬁlﬂ%f@ﬂ‘@@g@g trentinischen Tradition verwenden wir Destillierkolben, in denen die Trester

diskontinuierlich im Wasserbad gebrannt werden. , Diskontinuierlich” steht dabei fir den Ablauf des Brennens, d.h. erst der
Beflllvorgang des Kessels mit den Trestern, dann die Phase des Siedens und schlieBlich des Entleeren derselben, d.h. der
,Cotta”(ital. gekocht, gebrannt). ,Im Wasserbad“ zeigt hingegen an, dass um den Kessel ein mit Wasser geflllter
Zwischenraum vorhanden ist, dessen Aufgabe darin besteht, die Trester nicht direkt dem Feuer auszusetzen, damit sie
unversehrt bleiben.

Ausbau: Der erhaltene Grappa lagert ungefahr ein Jahr in Stahlfassern und wird anschlieBend verdunnt, filtriert und in
Flaschen abgefullt Nach kurzer Ruhezeit wird er dann in den Handel gebracht.

Alkohol: 45% Vol.
Inhalt: 0,7It.
Anbauland: Italien
Region: Trentino




