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Produktinformation
2003 Barbera d'Asti "Bricco della Bigotta" - Braida

Art-Nr.: GBBBO03 / Marke: Braida di Giacomo Bologna srl - IT-14030 Rocchetta Tanaro

“Buaida”

79,00EUR /Flasche

Grundpreis: 105,33EUR / 1L
inkl. 19% USt. zzgl. Versand
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“Brakda™ Gincomo Bologna

Jahrgang: 2003

Inhalt: 0,75It.

Trauben: Barbera d'Asti

Weinernte: Die Weinlese erfolgt mitte Oktober

Durchschnittlicher Ertrag pro Hektar: 68 dz. - 46 hl.

Ausbauweise: 15 tagige Maischegarung bei Kontakt mit den Schalen.

16 Monate Reifung in kleinen Eichenfassern. Die Flaschenreife erfolgt ebenfalls Giber 12 Monate im Keller des Weingutes.

Von intensiv rubinroter Farbe mit granitfarbenen Reflexen und leicht violetten Nuancen; reicher, intensiver und anhaltender Duft, in dem
vorallem Lakritze, Veilchen und Vanille hervortreten.

Trockener, wirziger Geschmack, gut strukturierter Kérper mit einem samtigen Empfinden im Mund.

Im Glas verandert sich der Wein von Minute zu Minute.

Empfohlene Trinktemperatur: 18C

Dieser Wein paR}t zu allen groRen Gerichten, zu gebratenem roten Fleisch, Wildgerichten oder Hartkase



https://www.oberhuber-weine.com/manufacturer/braida-di-giacomo-bologna-srl-it-14030-rocchetta-tanaro.html
https://www.oberhuber-weine.com/cms/versand-und-zahlung.html

Reeduktinfarmation

Anbauland: Italien
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Region: Piemont
Enthalt Sulfite




