
Grappa di Amarone "Pietro dal Cero" (0,5lt.) - Cà dei
Frati
Art-Nr.: c13 / Marke: Cà dei Frati Az. Agr. - Via Frati 22 - IT-25019 Sirmione

Weich, umhüllend, elegant und fein mit Noten von Kastanienhonig, getrockneten Pflaumen und Lakritze ist er das Ergebnis
einer sorgfältigen und gewissenhaften Destillation. Mit vollem und kräftigen Geschmack der Amarone-Trauben, die diesem
einzigartigen Destillat die Weichheit, Eleganz und den Reichtum verleiht.

Inhalt: 0,5lt.
Trester: Corvina, Corvinone, Rondinella und Croatina
Destillationsmethode: diskontinuierlich
Destillator: Kleiner Brennkessel aus Kupfer
Destillationstemperatur: 110 °C in Wasserdampf
Ausbau: in für Amarone verwendeten Barriques

 

Produktinformation

43,50EUR  / Flasche
Grundpreis: 87,00EUR / 1L
inkl. 19% USt. zzgl. Versand

Nur noch wenige Flaschen auf Lager. Lieferzeitca. 2 bis 4 Tage.

https://www.oberhuber-weine.com/manufacturer/ca-dei-frati-az-agr-via-frati-22-it-25019-sirmione.html
https://www.oberhuber-weine.com/cms/versand-und-zahlung.html


Reifung: mindestens 24 Monate

Alkohol: 43% Vol.
Anbauland: Italien
Region: Lombardei
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