
Spumante Extra Brut metodo tradizionale 2019 - Bruno
Giacosa
Art-Nr.: 182 / Marke: Bruno Giacosa - Via XX Settembre 52 - IT-12057 Neive

Jahrgang: 2019
Inhalt: 0,75 lt.
Traube: Pinot Nero
Reifung: 24-36 Monate auf der Hefe (metodo tradizionale)
Farbe: sehr helles und klares strohgelb mit schwachen grünen Reflexen
Geruch: fein und elegant mit leichter Fruchtnote
Geschmack: trocken, lebendig, angenehm, großer Charakter
Alkoholgehalt: 12,5% vol.
Anbauland: Italien
Region: Piemont

 

Produktinformation

39,95EUR  / Flasche
Grundpreis: 53,27EUR / 1L
inkl. 19% USt. zzgl. Versand

Auf Lager! Lieferzeit ca. 2 bis 4 Tage.

https://www.oberhuber-weine.com/manufacturer/bruno-giacosa-via-xx-settembre-52-it-12057-neive.html
https://www.oberhuber-weine.com/cms/versand-und-zahlung.html


Allergenhinweis: Enthält Sulfite
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