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Produktinformation

Barbera d'Alba "Conca Tre Pile DOC 2018 - Aldo

Conterno

Art-Nr.: A18a / Marke: Aldo Conterno - Localita Bussia 48 IT-12065 Bussia

(ONCA TRE PIU

BARBERA DALEA

FODERI ALDO CONTERY

Rebsorte: Barbera
Jahrgang: 2018
Farbe: rot

Inhalt: 0,75It.

1)

33,90EUR / Flasche

Grundpreis: 45,20EUR / 1L
inkl. 19% USt. zzgl. Versand
Staffelpreise

Ab 6 31,90EUR - Sie sparen 2,00EUR,
Flaschen Grundpreis: 42,53EUR / 1L

Auf Lager! Lieferzeit ca. 2 bis 4 Tage.

Conca Tre Pile ist eine Hugelseite in Bussia Soprana, auf der hauptsachlich Barbera angebaut wird. Ihre Weinberge sind bis

45 Jahre alt. Die Barriques sind zu 100% aus neuem Holz.
Weinberg: Conca Tre Pile in Bussia (Monforte d'Alba).

Lese: Handlese, die Trauben werden im Weinberg ausgewahlt. Erste Woche im Oktober.
Weinbereitung: Rot, mit Aufweichen der Traubenschalen in Edelstahlbecken.
Garung: Der Most bleibt ca. 8-10 Tage in Berihrung mit den Schalen, dann wird er abgestochen und beendet die



https://www.oberhuber-weine.com/manufacturer/aldo-conterno-localita-bussia-48-it-12065-bussia.html
https://www.oberhuber-weine.com/cms/versand-und-zahlung.html
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Reeduksinformation

Gartemperatur: 26-28 °C
Veredelung im Keller: Der neue Wein bleibt einige Monaten in den Stahlbecken und wird verschiedene Male umgeflllt, dann

wird er in Barriques gefullt, wo er 12 Monate bleibt, danach wird er in Flaschen abgefullt.

Alkohol: 15% Vol.

Enthalt Sulfite / Anbauland Italien / Piemont




