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Produktinformation

Bianco di Custoza "Ca Vegar" 2022 DOC - Cantina
Castelnuovo

Art-Nr.: 221 / Marke: Cantina Castelnuovo del Garda Via Palazzina 2 - IT-37014 Casteln
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CANTIMNA

CASTELNUOVO

DEL GARDA

7,50EUR /Flasche

Grundpreis: 10,00EUR / 1L
inkl. 19% USt. zzgl. Versand

Staffelpreise

Ab 6 6,90EUR - Sie sparen 0,60EUR,
Flaschen Grundpreis: 9,20EUR / 1L
Ab 36 6,39EUR - Sie sparen 1,11EUR,

Flaschen Grundpreis: 8,52EUR / 1L

Auf Lager! Lieferzeit ca. 2 bis 4 Tage.

Leichter, fruchtiger, harmonischer und trockener WeiBwein.

Jahrgang: 2022

Inhalt: 0,75It.

Farbe: Strohgelb

Bukett: intensiv, aromatisch mit Blumengerichen

Geschmack: harmonisch und frisch

Servierart: bei einer Temperatur von 12° - 14° servieren

Gastronomie: Ausgezeichnet als Aperitif, passt zu Fisch und weiRem Fleisch

Ausbau: 3 Monate im Fass, danach in der Flasche

Trauben: Rebsorten: Garganega 40%, Cortese 30% Trebbiano toscano 20%, Tocai Friulano 10%,



https://www.oberhuber-weine.com/manufacturer/cantina-castelnuovo-del-garda-via-palazzina-2-it-37014-casteln.html
https://www.oberhuber-weine.com/cms/versand-und-zahlung.html
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Reeduktinformation

Dieser Wein wird ausschlieflich mit Trauben erzeugt die von den Weinbergen auf den Moranenhtigeln des Gardasees
kommen.

Eigenschaften und Lage der Weinberge:

Ausgewahlte Weinberge auf Hageln mit Ausrichtung nach Siden oder Sidwesten und auf Boéden die von Natur aus
kalkhaltig oder kiesig-kalkig sind

Weinlese: Je nach Sorte von September bis Oktober

Vinifizierung: Kelterung mit Abbeeren der Trauben. Kalteinweichung, Sanftpressung, statische Klarung. Garung bei
kontrollierter Temperatur

Stabilisierung: Affination, Kihlung und sterile Abfillung

Anbauland: Italien
Region: Veneto
Allergenhinweis: Enthalt Sulfite




