
Grappa Tignanello (0,5lt.) - Antinori
Art-Nr.: 472 / Marke: Antinori S.p.A. - IT-50123 Firenze

Rebsorten:Cabernet und Sangiovese
Alkohol: 42% Vol.
Farbe: weiß
Inhalt: 0,5lt.
Grappa Tignanello wird aus der Destillation der Trester von Sangiovese- und Cabernet-Trauben gewonnen, die auf dem
Weingut Tignanello im Herzen des Chianti-Classico-Gebietes im Weinberg Tignanello gelesen werden.
Sofort nach dem Abzug des Jungweines von der Maische nach der alkoholischen Gärung und der anschließenden Kelterung
werden die gegorenen Trester zur Destillerie gebracht. Dadurch wird gewährleistet, daß nur beste, alkohol- und vor allem
aromenreiche Trester destilliert werden.
Von den einzelnen Grappa-Produktionen aus den verschiedenen Tresterpartien werden nur die besten, feinsten und
aromatischsten ausgewählt und abgefüllt.

 

Produktinformation

54,80EUR  / Flasche
Grundpreis: 109,60EUR / 1L
inkl. 19% USt. zzgl. Versand

Nur noch wenige Flaschen auf Lager. Lieferzeitca. 2 bis 4 Tage.

https://www.oberhuber-weine.com/manufacturer/antinori-spa-it-50123-firenze.html
https://www.oberhuber-weine.com/cms/versand-und-zahlung.html


Anbauland: Italien
Region: Toskana
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