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Produktinformation
1997 Ornellaia - Tenuta dell Ornellaia

Art-Nr.: TO1997 / Marke: Ornellaia S.r.l. - Loc. Ornellaia 191 - IT-57022 Castagneto Card

)
)
349,00EUR /Flasche
Grundpreis: 465,33EUR / 1L
inkl. 19% USt. inkl. Versand

g_l\lijrbpso&hrgvgeen.lge Flaschen auf Lager. Lieferzeit

Jahrgang: 1997

Traube: 65% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot, 5% Cabernet Franc

Bewertung: sehr gut

Inhalt: 0,75It.

Die Uber dem jahreszeitlichen Mittel liegenden Temperaturen des Frihlingsanfangs fihrten zu einer verfriihten Blite der
Weinstdcke. Der vegetative Zyklus wurde Mitte April durch einen plétzlichen Frosteinbruch verlangsamt, auf den bis zum
Monatsende mehrere Niederschlage folgten. Ab Mai stiegen die Temperaturen deutlich und die Sommermonate verliefen
warm und trocken. Der klimatische Verlauf verursachte eine frilhere Reife der Trauben als gewdhnlich und die Lese fand bei
optimalen Bedingungen in der ersten Septemberhalfte statt. Die Qualitat der Ernte war hervorragend (perfekte Reife der
Trauben, reife Tannine, schéne Konzentration), doch die Quantitat lag etwas unter dem Mittel, da die Beeren aufgrund der
klimatischen Bedingungen kleiner waren.

Die Trauben wurden entrappt und leicht angepresst. Anschliefend wurden sie in hdlzerne Garbottiche mittlerer GroéBe und



https://www.oberhuber-weine.com/manufacturer/ornellaia-srl-loc-ornellaia-191-it-57022-castagneto-card.html
https://www.oberhuber-weine.com/cms/versand-und-zahlung.html

— &rerone Weine auus Jtolion——

B[/\Q_Ql l-rl kttlwmatgnmaltlgmdenen sich die alkoholische Garung vollzog. Zu keinem Zeitpunkt wurde die

Gartemperatur von 30°C Uberschritten. Es folgte eine Maischestandzeit von 20 - 25 Tagen. AnschlieBend wurde der Wein in
franzdsischen Barriques ausgebaut (50% neue Barriques, 50% Zweitbelegung). Hier durchlief er die malolaktische Garung.
Jede Parzelle und Rebsorte wurde separat ausgebaut. Der Wein reifte 18 Monate in Barriques in den temperierten Kellern
des Weingutes. AnschlieBend wurden die Weine zu einer Cuvée vermahlt und abgefiillt. Die Freigabe fir den Markt erfolgte
nach einer zwélfmonatigen Flaschenreife. Das Gut Tenuta dell’Ornellaia beschloss bei der 1997er Lese noch strenger zu
selektieren (und das bei einer Ernte von hervorragender Qualitat!). Daher lag die Produktion etwa 20% unter der
Vorjahresmenge.

Alkoholgehalt: 12,5% Vol.
Anbauland: Italien

Region: Toskana
Allergenhinweis: Enthalt Sulfite




